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Znojemské platky

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 platkt masa (veptové
krati

kuteci)

sul

mlety pept

hot¢ice

1 kostka masoxu

100 g kabanosu

100 g kyselych okurek
trochu hladké mouky
olej

2 vejce uvatend natvrdo

Postup

Platky masa lehce naklepeme a z obou stran osolime, opepiime, potfeme hot¢ici a obalime v mouce. Na
rozpaleném oleji je prudce z obou stran opeceme a vyndame. Do zbylého tuku nasypeme pokrdjenou cibuli,
osmazime a vratime k ni maso. Zalijeme horkou vodou (aby bylo maso ponoten¢), pfidime masox, ptiklopime
poklickou a dusime do zm¢eknuti masa (podle druhu a kvality asi 25 - 45 minut). Mezitim v ptl hrnku vody
rozkvedlame 1Zici hot¢ice a 1zici hladké mouky. Mékké maso vyjmeme, do kastrolu vlijeme obsah hrnku,
rozmichame, ptiddme na drobné kosticky nakrajené okurky, kabanos a vejce, vratime maso, ptiklopime a jeste

asi 15 minut spole¢né provaiime. Podavame s ryzi.
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