www.netkucharka.cz

cibulacka s ¢esnekem - je to namina!

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 cibule

2-3 strouzky cesneku
10 dkg tvrdého syra
masox nebo bujon
Podravka

chléb

sadlo

sul

peprt

zelené bylinky (pazitka
petzelka

libec¢ek - nemusi byt vSechno)

Postup

Kdo nemusi ¢esnek, tak mizete ude€lat klidné i bez ¢esneku, ale s nim je to zase néco jiného.

Pokud mate malou cibuli, tak ji nakréjite na kolecka. J&4 méla vétsi, tak jsem ji pokrajela na slabsi ptlkolecka.
Cibuli a prolisovany ¢esnek zpénime na kousku sédla, zalijeme z konvice pfevaienou horkou vodou, pfidame
masox (ja dala bujon), asi 1 ¢ajovou 1zicku Podravky, osolime a opeptime. Chvilku povatime, asi dokud neni
cibule m&kka. Potom si polovinu cibule vytdhneme bokem do misky a ten zbytek ponornym mixérem v
polévce rozmixneme. Hodime zpét kousky cibule. Dochutime soli, maggim a posypeme Cerstvymi
nasekanymi bylinkami.

Mezitim si usmazime topinku (ja délala v topinkovaci).

Do talife nalijeme polévku, pohdzime na kosti¢ky pokrajenou topinku a zasypeme na jemno nastrouhanym
syrem. A podavame.
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