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Xnejjednodussi vosi hnizda moji liné tchyné :-) chutna a rychla!

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

150 g jemn¢ nastrouhanych détskych piskott
150 g mouckového cukru

150 g masla

3 Izice kakaa

3 Izice rumu

celé piskoty (podstavec)

vajecny konak (népln)

krystalovy cukr na vysypani formicky

forma na vosi hnizda, postaci jedna jedina

Postup

Z nastrouhanych piskotd, mouckového cukru, zméklého masla, kakaa a rumu umichame tésto.

Formicku na vosi hnizdo vysypeme krystalovym cukrem, naplnime téstovou hmotou a doprostied vyhloubime
dilek malickem.

Vznikly dilek naplnime vaje¢nym konakem, na spodek pevné pritiskneme jeden cely détsky kulaty piskot a
poté formu otevieme, nebo Spicku uderem vyklopime.

Pokracujeme v postupu - vysypeme cukrem, vmackneme tésto, vyhloubime diilek ve dnu, naplnime likérem,
pifimackneme piskot, vyklopime... atd., atd...
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