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Gratinovan¢ brambory

Kategorie: Piilohy
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

parmezan nabo eidam na posypani

2 snitky tymianu

3 strouzky ¢esneku

1 kg brambor

asi 250 ml plnotuc¢ného nebo polotu¢ného mléka

vewr

Postup

Syrové brambory oloupeme a nakrajime na platky silné asi 3 mm. Mléko,

smetanu, na platky nakrajeny ¢esnek a tymidn dame do kastrilku, trochu

osolime a az se mléko pfiblizi k bodu varu, odstavime. Do vymazaného pekacku

nebo zapékaci misky dame vrstvu brambor, osolime a opeptime a pielijeme

polovinou mléka, poklademe dal§imi brambory, opét posolime, zalijeme zbytkem

mléka, posypeme syrem a pe¢eme asi hodinu pii 170 stupiiich - ¢im déle, tim vic smetana ztuhne, ale vyborné
jsou i kdyz je smetana hodné tekutd. My je jime samotné, napt. s cherry rajcatky, ale mtizou byt i jako ptiloha

k masu. Dobrou chut’!!

Strana 1/1



