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Bortuvkoveé misticky
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Suroviny

Postup

Do misy dame hladkou mouku, prasek do peciva, cukr moucka a stl, pfidame citronovou klru, tuk a vejce,
zpracujeme na hladké tésto, které zabalime do folie a ddme na 30 minut do chladnicky.

Piebereme a opereme boriivky a nechame je okapat.

Na drobenku uhnéteme tuk ve vloc¢kach, polohrubou mouku, cukr i vanilkovy cukr tak, aby vznikly drobné
hrudky.

Deset dortikovych formicek o priméru 10 cm vymastime a vysypeme strouhankou. T¢ésto z chladnicky
vyjmeme, vyvalime a vtiskneme do formicek. Na né ddme boriivky a posypeme drobenkou.

Peceme v predehtaté troubé (200 stupiit C, horkovzdusné 180 stupiiti C) asi 30 minut. Vyndame, opatrné
uvolnime z formic¢ek a nechame vychladnout.

Pied podavanim miizeme ozdobit Slehackou.
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