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Tatranské kufeci maso

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: labuznik.com

Suroviny

Suroviny:

0,5kg kutfeciho masa(tizky nebo vykosténa stehna)
1 plechovka Zampiona nakrajenych

sterilovana paprika nakrajend na nudlicky

4 strouzky Cesneku

0,5 porku

sojova omacka,stl

platky anglické slaniny

syr niva

Tésto na bramboracky

Postup

Nejdiive si upe¢eme malé bramboracky v livanecniku.Dame je stranou.Potom orestujeme nakrajené maso na
nudlicky.Pfiddme Zampidny,sterilovanou papriku,éesnek, porek,sojovku a trochu osolime.Smés jesté chvilku
restujeme.

Pak vezmeme bramoracky, na které dame smés, polozime platek anglické slaniny,posypeme nastrouhanou
nivou a zapeceme v troubg.
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