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Strakat¢ jahodove fezy

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: ***

Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

2 davky: - Piskotové tésto - potfebujeme

4 vejce - 2x

I 2x

2x 130 g mouckového cukru

2x 1 bal Vanilinového cukru Dr.Oetker

2x 120 g polohrubé mouky

2x 1 zarovnané KL Kypficiho prasku do pe€iva Dr.Oetker
2x 15 g kakaa smichaného s 15 g mouckového cukru
4 2x

Jahodova népln:

600 g ocisténych, na kousky pokréajenych jahod

2 bal Vanilinového cukru Dr.Oetker

400 ml mléka

1 bal Pudingu s vanilkovou ptichuti Dr.Oetker

1 bal Zelatiny v platcich Dr.Oetker

250 ml smetany ke slehani

1 bal Smeta-fixu Dr.Oetker

50 ml vody

Postup

Piskotové tésto zadélavame ve dvou davkach po sobé¢ (stejné tésto, peCeme postupné 2 plechy — vySe uvedené
mnozstvi surovin je vzdy 2x 1 davka). Celkem budeme mit asi 25 ks. 1. Na 1 davku tésta: do misy dame vejce
a olej a Slehame asi 1 minutu. Poté pfiddme mouckovy i vanilinovy cukr a §lehdme do husté pény. Mouku
smichame s kypficim praSkem a za pomalého $lehani pfisypdvame do pény. Polovinu hladkého tésta vylijeme
do vyssiho plechu vyloZeného pecicim papirem (cca 26 x 36 cm) a do druhé poloviny tésta nalijeme
rozmichany cukr s kakaem a s mlékem. Lzici ddvame kakaové tésto na svétlé - jako cdkance. PeCeme v
ptedehtaté troubé pii teploté cca 180 °C po dobu asi 15-20 minut. Po upeceni vyklopime na miizku nebo na
utérku posypanou mouc¢kovym cukrem a nechame vychladnout. Stahneme pecici papir. Stejnym zplsobem
zadélame a upeceme i druhy korpus. Také nechdme vychladnout. 2. Jeden vychladly korpus ddme do
vymazaného a moukou vysypaného vyssiho plechu (bez peciciho papiru) — miizeme pouzit ocistény plech, ve
kterém jsme piedtim pekli. 3. Napli: puding uvaiime v mléce s vanilinovym cukrem a za obcasného
promichani ho nechame zcela vychladnout. Zelatinu nechame nabobtnat podle navodu na obalu. Smetanu
u$lehame se Smeta-fixem do tuha a lehce ji vmichame do vychladlého pudingu. Zelatinu (bez vody) na
mirném ohni rozpustime. Do rozpus§téné Zelatiny vmichame 2-3 1Zice pfipravené naplné z pudingu,
promichame a pfidame ji ke zbylé pudingové naplni. Do naplné pfidame nakrajené jahody a znovu
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zamichame. Jakmile néplni Zeliruje, natfeme ji na korpus na plechu a ihned zakryjeme druhym korpusem.
Trochu pfimackneme. 4. Mouc¢nik nechame ulezet v lednici cca 5 hodin (nejlépe ptes noc). 5. Servirujeme
nakrajené na fezy a pocukrované. Uchovavame v chladu.
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