www.netkucharka.cz

Jalovcové kuie

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Marta Vareni

Suroviny

8 platka - slanina
100 g maslo

1 ks kuie

podle chuti:

sul

mlety bily pept
podle potieby:
jalovec

Postup

Kufe podle potieby ocCistime, omyjeme a osuSime. Jalovec vsypeme do hmozdife a rozdrtime. Z venku i
zevnitt kufe dikladné osolime a potfeme jalovcem.

Na kute poklademe prouzky slaniny, jemné opeptime, oblozime hoblinkami masla a podlijeme hrnickem
vody. Jalovcové kute vlozime do predehiaté trouby (170 °C). Obcas kufe prelévame vypecenou stavou a

podlévame. Kuie peceme tpln¢ domekka.

Jalovcové kute poddvame s vafenymi brambory nebo kasi.
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