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Kureci zavitky s krabimi tyCinkami

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Krityna Vareni

Suroviny

6 1zicek kremzska hoicice
6 platkl - kuteci Sunka

6 ks kufeci stehenni fizky
6 platkt - syr eidam 30 %
12 ks krabi tyCinky

podle chuti:

mlety erny pept

sul

Postup
Kufteci fizky naklepeme, osolime a opepiime.

Kazdy platek zvlast potfeme hoicici, polozime na néj platek syra, platek Sunky a 2 krabi tyCinky. Platek
zabalime a svazeme reznou niti.

PInéné kufeci zavitky vlozime do olejem vymazaného pekace, ptiklopime poklici a vlozime do piedehraté
trouby. Kufeci zavitky s krabimi ty€inkami pe€eme zakryté ptiblizné 45 minut na 220 °C. Pak odendame

poklici a dopékame pfi teploté 200 °C asi 15 minut.

Kufteci zavitky s krabimi ty¢inkami poddvame s bramborovou kasi.
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