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Velikono¢ni nadivka

Kategorie: Mleté maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Pavel Zaloudek - biezen 2001

Suroviny

400 g vaien¢ uzené krkovice

200 g pe€eného nebo grilovaného driibeziho masa (i s kizi)

500 ml mléka

3 vejce

150 g strouhanky

hrst mladych sekanych kopftiv (nebo petrzelky ¢i pazitky, a nebo kombinace v§eho)
2 1zi¢ky suseného yzopu (miiZeme vynechat)

stl a pept

tuk na vymazani zapékaci nadoby

Ptiloha:

Spenat z kopfiv, vafeny brambor obaleny v pazitce nebo i bez piilohy

Postup

Maso umeleme a smichdme v mise s rozSlehanymi vejci, mlékem, koptivami, soli a pepfem. Dtkladné
promichame a zahustime strouhankou. Tésto nechdme ponékud tidsi, pozdéji jesté zhoustne. Nechame v
chladu chvili ulezet a potom smés vyklopime. Je-1i smé&s pftili§ fidka, pfidame strouhanku a pak ji urovname do
vymazané zapékaci nadoby. PeCeme ve stiedné vyhtaté troubé 35 - 45 minut. Podavame se Spenatem (tieba 1 z
mladych kopfiv) nebo zelenym salatem.
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