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Kufeci napln s houbami

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Marta Vareni

Suroviny

sul

250 g kufeci jatra
50 g parmazan

2 1Zice maslo

25 g suSen¢ houby
1 ks Salotka

mlety erny pept

1 1zice portské vino
0,5 1zicky Salvgj

1 1zice sekana petrzelka

Postup

Houby na 30 minut namoc¢ime do vody. Jatra oCistime, Salotku oloupeme a vse pokrajime. Parmazan
nastrouhame.

Jatra prudce opeCeme, osolime, opepfime, vyjmeme a na masle osmahneme Salotku a okapané houby.
Ptidame Salv¢j a portské a nechdme prejit varem. Polovinu smési rozmixujeme s jatry.

Ptidame zbyvajici smés, parmazan, petrzelku, promichame a dame na pul hodiny do chladu odstat. Kuteci
naplni s houbami mizeme zacit plnit maso.
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