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Rychl¢ kufe na viné

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Saraka Vareni

Suroviny

1 kg kuteci prsa

125 ml suché bilé vino

400 g kompotované merunky

1 bali¢ek instantni Zampionova polévka
podle potieby:

sul

mlety erny pept

Postup

Kufeci prsa oCistime, omyjeme a osuSime. Osolime je a vlozime do kastrolu.

Na kufeci prsa rozlozime meruiiky a ptelijeme stavou z kompotu a vinem. Miizeme zalit i vodou, pokud
nemame vino po ruce. Pak jesté pielijeme maso instantni polévkou rozmichanou v malém mnozstvi vody.

Kuie nechdme ve vin€ asi tak 30 minut odlezet.

Zatim si piedehiejeme troubu na 190°C. UleZel¢ kufe na vin€ vlozime do pfedehtaté trouby a peceme asi
hodinu. Peceni obcCas zkontrolujeme a v ptipad¢ potieby podlijeme vinem nebo vodou.

Teplé rychlé kufe na vin€ podavame s ryzi.
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