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Kufe plnéné Romadurem

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Barniak Vareni

Suroviny

podle chuti::

1 dl olej

2 ks romadur

2 ks cibule 1 -
mlety cerny pepi
grilovaci koteni
sul

1 ks kuie

Postup

Cibuli ocistime a nakrajime na kosticky. Romadur také nakrajime. Smés zalijeme trochou oleje. Piisypeme
koteni, osolime a pofadn€ promichame.

Kufe podle potieby ocCistime a lehce osolime. Naplnime jej pfipravenou romadurovou smési a pak kute
zaSijeme.

Ptelozime kute do pekacku a peCeme jej béznym zpiisobem. Miizeme jej posypat kotenim, podlit a pielit
trochou masla.

Z vlastni zkuSenosti ale musim doporucit dat kute na oto¢ny gril, syr se postupné rozpousti a rozléva se uvnitf
kuftete.

Hotov¢ kute podavame co nejdiive.
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