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Buity part’dka Egona

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Budulinek Vareni

Suroviny

sul

mlety cerny pepi

1 dl kecup

1 lahev - pivo Cerné
2 ks cibule

12 ks Spekacky

12 ks feferonky

Postup
Spekacky podéIné roziineme do poloviny, do zafezi vlozime po koletku cibule a feferonku.

Takto naplnéné buity naskladame co nejtésnéji do kotliku, zalijeme kecupem a pivem a zahfivame na ohni
velmi zvolna 20 - 30 minut, az se vytvoii hustéd leskla omacka. Podle chuti mizeme nakonec osolit a opepfit.

Podavéame se strouhanym kfenem a chlebem. Zvolna zapijime vychlazenym zlatavym mokem.
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