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Peceny kralik s vepfovym bickem

Kategorie: Kralik
Hodnoceni: nezadano
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Naroc¢nost:

Autor: Stanislava Vareni

Suroviny

Postup

Porce kralika dobie oCistime, odblanime a omyjeme. Maso prospikujeme strouzky ¢esneku a narovname ho do
pekacku. Posypeme kofenim na krali¢i maso, drcenym kminem a soli. Pfidame platky vepfového bucku. Vse
posypeme na kolecka pokrajenou cibuli, zalijeme olejem a ptiklopime poklickou. Nechdme ulezet do druhého
dne.

Pti peCeni maso obcas obratime, pfiddme kousek ztuzeného tuku a podle potieby podlijeme vodou. Pe¢eme do
doby, nez je krali¢i maso mékké - podle staii a velikosti kralika i dvé hodiny.

Asi ptl hodiny pted dopecenim masa si uvatime zeli, brambory a pfipravime bramborovou kasi.

Peceného kralika s vepfovym blickem podavame se zelim a bramborovou kasi.
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