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Bramborovy gulas & la segedin

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

500 g brambor

2-3 cibule

100 g anglické slaniny

3 rtiznobarevné papriky
3 masita rajCata

2 1Zice oleje

2 1zice sladké papriky
0,5 1zi€ky kminu

sul

pepr

300 g kysaného zeli

1 I masového vyvaru (z kostky)
4 paprikové klobasy

150 g zakysané smetany
pazitka

Postup

1. Brambory a cibuli oloupeme, brambory nakra-jime na platky, cibuli na kolecka. Slaninu rozkra-jime na
kosticky. Papriky ocCistime, vykrojime vnitiky, omyjeme a nakrajime na nudlicky. Raj¢ata pokrdjime na
kostky.

2. Cibuli a slaninu osmahneme na rozehta-tém oleji. Poprasime paprikou, zamichame, -ptfidame brambory
papriky, raj¢ata a kysané zeli. Zalijeme vyvarem. Gulas okofenime soli, pepfem a kminem. Ptikryté poklici

dusime na mirném ohni asi 35 min.

3. Po 25 min. varu ptfidame celé klobasy. Pfed podavanim je vyjmeme, nakrdjime na kolecka a vratime do
gulaSe. Gulas pikantné dochutime. Poddvame se zakysanou smetanou a pazitkou.

Piivodni kuchyni tohoto receptu je
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