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Platky s hot¢i¢no-pepfovou omackou

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Platky kute

vept. anglickd slanina

smetana

1zice hotcice

smetana

nakladany pepi /sklenéna lahvicka/
0,5 masoxu

olej na panev

Postup

Na olej dame jemné pokrajenou slaninu, miizete kombinovat i s trv. saldmem, pfidame naklepané a osolené
fizky a po obou strandch je jemné prodéléme. Na maso ddme dv¢ 1zi€ky plnotuc¢né hoi¢€ice a pfilejeme
smetanu, pékné hoicici se smetanou zamichame a platky masa v ni nechame dod¢lat. Nakonec ptidame
zcedény nakladany zeleny pepi /2 1zicky/ a smichame s omajdou. Podle chuti mizeme dochutit rozpusténym
masoxem. Pfiddvam brambory nebo hranolky.

Strana 1/1



