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Vonavy ofechovy zakusek

Kategorie: Moucniky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

Tésto:

150 -

* 200 g praskového cukru
2 vejce - *

* 0,5 balicku prasku do peciva
* 300 g hladké mouky
Napln:

200 -

* 200 g praskového cukru
50 -

200 -

200 -

4 o

4 o

Cokoladova poleva

Postup

Floru, vejce a cukr vymichame, potom spojime s moukou promichanou s praskem do peciva. Tésto upeceme
na plechu vylozenom mastnym papirem. Po vychladnuti odfezeme z platu po délce tfetinu a zbytek
rozdrobime do misy. Tuk urceny do naplné vymichame s cukrem, kakaem, dzemem a rumem. Pfiddme
rozinky, rozdrobené tésto a posekané ofechy. Dlikladné smisime. Plat kolaca potfeme dzemem, ulozime na néj
napln a mokryma rukami vyformujeme do tvaru polovi¢niho vélce. Oblejeme ¢okoladovou polevou a v chlade
nechame ztuhnout. Zakusek mizeme podavat co Slehackou.
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