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Bratislavske pajgle

Kategorie: Zakusky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost:

Autor: Karea

Suroviny

500 g hladkej muky

50 g praskového cukru

troSku soli

250 g masla

4 7zltky

3 4 lyZice smotany podl'a potreby aj viac

1 kvésok z

3 4 lyZic vlazného mlieka a 1 kocky cukru.

Postup

Do misy s vykysnutym kvaskom pridame muku, cukor, maslo, zitky, sol’ a vypracujeme polotuhé cesto. Aby
bolo vlaéne, priddvame podl'a potreby smotanu. Hotové cesto nechdme 15 minut odpocinat’ v chlade, potom
ho rozdelime na 5 dielov. Kazdy diel natenko rozvalkdme, potrieme plnkou, ktord musi byt’ vlazna, aby sa
dobre rozotierala. Skratime do zavinu, vidli¢kou po dizke popichame a nechdme pol hodiny odpogivat na
teplom mieste. Potom potrieme zitkom rozmieSanym s troskou mlieka a cukru a upecieme v mierne vyhriatej
rure. ESte teplé pajgle zabalime - kazdu osobitne - do alobalu, vydrzia na chladnom mieste aj mesiac.

Orechova a makova plnka:

Z 2 dl vody a cukru podl'a chuti uvarime sirup a priddme do neho 400 g mletych orechov alebo mletého maku.
Pridame trochu Skorice, struhanej citronovej kory, hrozienka, moézu byt aj strthané jablké a premieSame.
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