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Cibulova polévka s krupicovymi noky

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Narocnost:

Autor: Karea

Suroviny

4 stfedné velké cibule

1 IZice masla

sul

mlety pept

1 litr vyvaru nebo bujonu z kostky
pazitku

Postup

Na masle podusime na kolecka pokrajenou cibuli dozlatova. Zalijeme vyvarem pfidime mlety pept a dle chuti
dosolime. Do polévky zavatujeme krupicové nocky. Na talifi zdobime posekanou pazitkou.

Krupicové noky viz Zavarky
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