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Suroviny

houby cerstvy nebo hrst suSenych - 1 kdyZ mam cCerstvé houby ptfiddvam trochu susenych
ocet

bobkovy list

kopr - nékdy dam jesté saturejku, kopr ale nedam
1 cibule

kmin

smetana nebo Slehacka

4 brambory

pepft cely

hladka mouka

sul

nové kofeni

Postup

Brambory nakrajim na kosticky, houby na vétsi kousky - suSené houby pfedem namoc¢im (ja ddvam do vlazné
vody) , drobné nakrajim cibuli a vSe spolu s kofenim dam do studené vody a potom vatit. Kdyz jsou brambory
skoro mékké priddm za stalého michani do polévky smetanu ve které jsem rozmichala mouku (mouky dam
podle toho, jak chci mit polévku hustou) a asi 5-10 minut jesté vaiim. Nakonec za stalého varu dochucuji
octem - musi se michat a ddm trochu kopru.

Strana 1/1



