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Citronové taramisu

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

50 g cukru $tavu z jedného citrona
tri lyzi¢ky rozpustnej kavy

150 g podlhovastych piskot

80 ml citronového likéru

50 ml vody

200 ml pochutkovej smotany
Krém::

300 g nizkotu¢ného tvarohu
150 g praskového cukru

250 g syra mascarpone

dva zitky

dva balicky vanilinového cukru

Postup

Vodu varime s cukrom, kym sa ¢iasto¢ne neodpari. Pridame citrébnovu §t'avu, citronovy likér, instantna kéavu a
premiesame. Dame vychladnut’. Podlhovast formu vystelieme féliou a postupne ju plnime striedavo krémom
a piSkétami namocenymi v pripravenej kdvovej zmesi. Naplnenu formu odlozime do chladnicky na osem az
desat’ hodin. Pred podavanim ozdobime citronovou Supkou a nastradhanou cokoladou.

Krém: Syr mascarpone zmieSame s tvarohom a pochutkovou smotanou. Zltky vymieSame s praSkovym a
vanilinovym cukrom. Nakoniec spolu premieSame.
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