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Jatrovy bochnik

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

NarocCnost:

Autor: Karea

Suroviny

* 150 g vepiového masa

2 vejce - *

50 «

* 150 g zemlové strouhanky

30 -

1 o

* petrzlenova nat’, mleté Cerné koteni
* stl

1 o

60 g) - « 4 platky uzeného bucku (asi
4 o

Postup

Jatra, maso a ve vod¢ namocenou a vymackany rohlik pomeleme na masovém mlynku. Na oleji (1 1zice)
urestujeme nadrobno posekanou cibuli a petrzelovou nat’. Pfidame ji do jatrové hmoty a ochutime
rozmackanym ¢esnekem, kofenim, hoi¢ici a soli. Poté vmisime vejce a zahustime potfebnym mnozstvim
strouhanky tak, aby se hmota dala zformovat do bochniku. Ulozime ho do vymasténého pekace a ulozime na
n¢j platky uzeného bicku. Peceme asi 45 minut.
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