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Myslivecka jatra

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

* 500 g hovézi pecené
* 60 g uzené slaniny

* kyselé mléko

» mleté ¢erné koieni
2 e

1 cibule -«

40 -

* stl

Postup

Jatra odblanime, omyjeme a na 30 minut ponoiime do kyslého mléka. Potom je osusime obrouskem a
pokréjime na platky silné 1,5 cm. Slaninu pokrajime na pésky a proSpikujeme s ni jatra. Posypeme je kofenim,
hiebickem a obalime v strouhance. Cibuli o¢istime, pokrajime a spénime na tuku. Pfipravené platky jater z
obou stran oprazime a hotové osolime. Poddvame s pe¢enymi brambory a nebo ryzi.
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