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Pecend bliickova pomazanka

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

NarocCnost:

Autor: Karea

Suroviny

1 o

200 -

1 e

1 o

2 vejce - *

Népln:

1 o

1 o

4 vejce - *

* siil, sterilovany hrasek
» kapie (obména: Zampiony a nebo feferonky)

Postup

Den predem bucek pomeleme, pridame mléko, kofeni a vejce. VSechno spolu smisime a odlozime na chladné
misto. Cibuli najemno pokréjime, spénime na tuku, Promisime vejce a udélame prazenici a mokryma rukama
na pomasténém alobale vyformujeme z masové hmoty obdélnik tlusty asi 1 - 1,5 cm. Rovnomérné na néj
rozetfeme prazenici, posypeme hraSkem a pokrajenou kapii (zampiony, feferonkami). Plat pomoci alobalu
srolujeme, prelozime opatrné na pekac (alobal z obou stran dobie uzavieme). PeCeme asi 45 minut.
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