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Olejovy kynuty kolac

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost:

Autor: Karea

Suroviny

700 g polohrubej muky

30 g drozdia

200 ml mlieka

dve lyzice cukru

200 ml oleja

jedno vajce

tri zltky, sol

200 g slivkového lekvaru

Plnka

500 g tvarohu

jedno vajce

jedno vrecusko skoricového cukru
50 g praskového cukru

dve lyzice hrozienok namacanych v rume

Postup

Do misy preosejeme muku, urobime jamku, rozdrobime drozdie, zalejeme vlaznym mliekom rozmieSanym s
cukrom a nechame vykysnut. Potom pridame olej, vajce, Zitky, sol’, vypracujeme vlaéne cesto, prikryjeme ho
utierkou a znovu nechame kysnat’. Vykysnuté cesto na pomucenej doske rozdelime na dve Casti, rozvalkame a
jedno prelozime do vymasteného plechu. Cesto potrieme lekvarom, tvarohovou plnkou a prikryjeme druhou
polovickou cesta. Vrch popichame vidlickou, potrieme mliekom a vo vyhriatej rire upe¢ieme doruzova.
Vychladnuty kola¢ posypeme praskovym cukrom a nakrdjame na mensie kocky.

Plnka: Tvaroh, vajce, Skoricovy a praskovy cukor a hrozienka dobre vymieSame.
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