www.netkucharka.cz

Velikono¢ni slané pecivo

Kategorie: Ostatni slané
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Narocnost:

Autor: Karea

Suroviny

400 g hrubej muky
jedna lyzicka soli
250 ml mlieka
jedna lyZicka cukru
40 g drozdia

20 g masla

jedno vajce

Postup

Muku zmieSame so sol'ou. Vo vlaznom mlieku rozmieSame cukor, rozdrobené drozdie a nechame vykysnut.
Pridame do muky spolu s rozpustenym maslom, vypracujeme hladké cesto, prikryjeme utierkou a nechame
vykysnut. Na pomucenej doske cesto rozdelime na niekol’ko Casti, z kazdej usulame valéek a upletieme
rozmanité tvary. Rozlozime na pomasteny plech, potrieme vajcom rozsl'ahanym so sol'ou a pecieme v rire
vyhriatej na 180 °C asi dvadsat’ minat.
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