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Babic¢c¢ino kuie

Kategorie: Driibezi maso
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Narocnost:

Autor: Karea

Suroviny

1 kute nebo 4 kuteci stehna

100 g mésla

50 g slaniny

sul, pept

grilovaci kofeni

1 velké cibule

150 g jater (driibezi, vepfova)
400 g Sirokych nudli nebo vieten
100 muze byt -

Postup

Kufte osolime, vlozime do pekace, posypeme grilovacim kotfenim,ptiddme maslo a slaninu, zalijeme trochou
vody a za obCasného prelévani vypekem je upeceme dozlatova. Upecené kute vyjmeme ze Stavy.

Téstoviny nasypeme za stalého michani do vatici osolené vody a vatime zvolna do mekka. Uvarené téstoviny
scedime, proplachneme studenou vodou a nechame je okapat. Takto pfipravené té€stoviny vysypeme do pekace
s vypekem z kurat.

Drobné¢ nakrajenou cibulku zpé€nime na tuku, pfiddme naskrabana nebo na malé kosticky nakrajena jatra,
kratce je orestujeme, piidame na platky krajené oc¢isténé zampiony a vse podusime. Takto pfipravenou smes
smichame v pekaci s vafenymi téstovinami. Pecené kuie naporcujeme a jednotlivé porce klademe na
téstoviny. VSe spolecn¢ kratce zapeceme.
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