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Kufre ala bazant

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

Postup

Kufe opereme a osusime. Kufe vysypeme uvnitt i z venku utlu¢enym jalovcem a nechame 2 dny v chladnicce
ulezet.

Tteti den jalovec z kufete setfeme, kute nasolime, hojné protkame slaninou. Kufe dame do pekace, posypeme
na kolecka nakréjenou cibuli a pokapeme rozpusténym maslem, které jsme smichali se zakysanou smetanou.
Upeceme do zlatova.

Vhodna piiloha: bramborové knedliky plnéné houbami nebo vatfené brambory.

Strana 1/1



