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Kolacky plnéné jako pizza

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost:

Autor: Karea

Suroviny

250 g hladké mouky

2 1Zice rozpusténého masla

1 Zloutek

20 g drozdi

$petka mouckového cukru na kvasek

0,12 necela

50 g jemné strouhaného syra

sul

tuk na plech na potieni

1 rozSlehané vejce smichané s 1 1zici rozpusténého masla

Postup

Napln: 2 sladké papriky, 2 raj¢ata, 2 vafena vejce, asi 100 g Sunky, peCeného kutete nebo klobasy, 50 g
strouhaného syra, na ozdobeni snitka petrzelky Postup: V misce ptipravime kvasek z drozdi, nékolika 1zic
vlahého mléka a Spetky cukru. Ve vétSi mise promichdme mouku se soli a syrem a udélame dilek, do kterého
dame Zloutek, rozpusténé maslo a nakonec vzesly kvasek. Zadélavame postupné za ptilévani mléka ve vlaéné
a nelepivé tésto, které¢ nechame na teple vykynout. Pak ho rozvalime na 0,5 cm silny plat, vykrajime kulaté
kolacky, dame na pomastény plech, v kolacku vytla¢ime dno a vlozime napli. Kolacky naplnime kousky
pokrajeného masa, prolozime prouzky papriky, platky rajcete a vafené¢ho vejce, zasypeme syrem a ozdobime
petrzelkou. Okraje potfeme maslem nebo rozpusténym maslem smichanym se Zloutkem nebo rozSlehanym
vejcem a jesté chvili nechame na plechu nakynout. Pak vlozime do piedehrat
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