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Borsé podle Karla Capka

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: **

Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: Carlos

Suroviny

Suroviny:

0,5 veprového masa
0,5 hovéziho masa
slanina

kousek jater

0,5 balicku sladké papriky
paliva paprika
vepiovy vyvar

1 ks bobkovy list

4 ks cely pept

2 ks nového koteni
trochu celeru, petrzele a mrkve ( Ize 1 pil sa¢ku mrazené pod svickovou )
3 ks kysel¢é okurky

1 ks Masoxu

4 ks brambor

cesnek

6 ks rajcat

6 ks paprik

kari kofeni

cibule

sul

houby

zelenou nat’

kyselou smetanu

Postup

Na sadle a slanin¢ osmahneme cibulku, opraZzime na kosticky nakrajené maso ( veptové, hovézi ), kousek
jater, sladkou papriku asi ptl balicku, troSku palivé papriky, zalijeme vyvarem ( nejlépe vepfovym ), pfidame
bobkovy list, cely pepft, nové kofeni, a na kosticky nakrajet a ptidat trosku celeru, petrzele, mrkev, kyselé
okurky, masox, brambory, ¢esnek, raj¢ata, papriky, Spetku kari koteni, cibuli . Pfiddme stl a houby a nechame
vafit. Nakonec nakrajime asi pl mensi hldvky zeli a povatime . Navrch na talit ddme zelenou nat’ a kyselou
smetanu.
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