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Provensalsky kralik (v balicku)

Kategorie: Kralik
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Néroc¢nost: sttedné obtizny
Autor: Jifi Jilek

Suroviny
4 vykosténa kralici stehna (4 hibetni porce)
bily pept z mlynku

4 platky anglické slaniny
Salotka, rozmaryn

500 g rajcat
provensalskeé koteni
cesnek

200 ml bilého vina

olej

Postup

Kousky kralika potfeme ¢esnekem, ptilozime rozmaryn a zabalime do platku slaniny. Na oleji zpénime
pokrajenou Salotku, pfidame balicky kralika a opeceme do Cervena.

Zasypeme provensalskym kofenim, zastfikneme bilym vinem, pfiddme nakrajend rajcata a dusime pod
poklickou domékka nebo dopeceme v troubé. Ke konci pfidame zbytek vina a podavame s brambory.
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