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RajCatova polévka s téstovinou

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Jifi Jilek

Suroviny

300 g rajcat

1 rajsky protlak

1zicka celého pepre

2 zrnka nového koteni
1 bobkovy list

1 malinka cibule

1-2 1zice hladké mouky
sul

cukr

1 1zice olivového oleje

éerstvé téstovinové nudle
bazalka

syr

Postup

Postup

Na oleji zpéiite nakrdjenou cibuli, pridejte nakrdjena rajCata, protlak a kofeni, zalijte 1 1 vody, rozmichejte a
zvolna vafte cca 15 minut. Pak polévku pfeced’te, dochutte soli, citronovou $t'avou a cukrem. Mezitim zvlast
uvarte téstoviny a vlozte je az do hotové polévky. Na talifich posypte nasekanou bazalkou a syrem.
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