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Suroviny

4 Ingredience pro pifipravu
0,25 peceného - uzeny vepiovy jazyk | 100 g kofenové zeleniny | 0,5 kvétaku | 1 brzlik | 10 zampiont | 100 g
masla | 100 g peceného nebo duSeného teleciho masa z plece |

vykosténého kufete | na Spicku noze muskatového kvétu | 200 ml sladké smetany | 1 Zloutek | I Svétla jisSka |

Postup

Ptiprava:Do studené, osolené vody vloZime jazyk a uvaiime ho domekka.
Vyjmeme ho, ddme do studené vody a pak oloupeme. Jazyk nakrajime na nudlicky.

Do vyvaru, ve kterém se jazyk vafil, pfiddme na tenké nudlicky nakrajenou zeleninu, na nudli¢ky nakrdjena
masa (brzlik, teleci maso, kufeci maso), ptipraveny jazyk, kvétak a Zampiony orestované na masle.

Polévku okofenime muskatovym kvétem, ptidame I Svétlou jisku, dochutime i a povatime.

Do polévky nalijeme smetanu smichanou se zloutkem a dobfe ji ohfejeme, ale jiz nevaiime.
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