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Pivni zajic (kralik)

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Jifi Jilek

Suroviny

1 zajic nebo kralik

1 klZ bylinkové hoicice
100 g uzena slanina

30 g Maslo

250 ml pivo

250 ml vyvar

3 str.¢esneku

1 veétsi cibule

2 ks jalovec

1 bobkovy list

Rosmarin

Sul,pept

1 LZ hidké mouky Mehl
2 LZ STUDENE VODY
3 LZ ZAKYSANE SMETANY NEBO CREME FINE
2 EL BRANDY
Thymian

Postup
POSTUP:

Naporcujeme zajice,umyjeme ,osusime a potfemem hoicici,Slaninu nakrajime na kosticky rozpustime je a po
pfidani mésla ope€eme maso do hnéda,ptidame nakrjenou cibulku a esnek, kratce spolu podusime a
postupné pfidavame pivo a vyvar a nechame 40 min dusit.Pak pfiddme vSechno kofeni a posolime a nechame
jesté 20 min.dusit - vyrestujeme do vypeku ,zaprasime hl.moukou podljeme vodou a aasi 8 min §tavu

provaiime,ptecedime a nakonec pfiddme smetanu a brandy.

Jako ptiloha se hodi: dusené ¢ervené zeli nebo rtizickova kapusta, nebo kapusta na Speku anebo déle vacena

hruska s brusinkami, a
vafené brambory,
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