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Rozmarynove kuie

Kategorie: Driibezi maso
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Jifi Jilek

Suroviny

Suroviny

3 Izice olej

1 1zice maslo

1 IZice tymian

bily pept z mlynku
50 ml voda

1 ks kure

50 ml bilé vino suché
1 1zice hladka mouka
sul a pept

citronova Stava

1 Izice rozmarynu

Postup

Kufte zvenku i zevniti potfeme citronovou $tavou, soli, pepfem, rozmarynem, tymianem a nechdme 2 hodiny
stat. Na pekaci rozehiejeme olej, vlozime kufe a peCeme v troub¢ dozlatova.

Potom podlijeme vodou, vinem, pfikryjeme a dusime domékka. Z masla a mouky pfipravime jisku, zalijeme ji
Stévou z kuiete, dochutime soli, promichdme a povatfime, aby §t'ava zhoustla. Oblzime Cerstvou zeleninou dle

vlastni fantazie.

Podéavame s ryzi nebo vafenymi bramborami.
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