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Kruati zavitek s Mozarellou

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

100 slanina na kosticky
100 g Mozarella

Salz und Pfeffer

hofi¢ice

4 TL Senf

100 ml Fleischbriihe
Saucenbinder, dunkler

4 Portionen: - Zutaten fiir
100 ml Wein, weil3
einige Basilikum - Bléttchen, frisch gezupfte
4 kriti fizky

4 Putenschnitzel

100 g Speck, gewtirfelt
100 g Mozzarella

Fett, zum Braten

Postup

Zubereitung:

Putenschnitzel etwas flach driicken, leicht mit Salz und Pfeffer wiirzen. Jedes Schnitzel mit 1 T1. Senf
einreiben. Speckwiirfel und in Wiirfel geschnittenen Mozzarella auf die 4 Schnitzel verteilen.1-2
Basilikumbléttchen auf jedes Schnitzel geben, zu einer Roulade aufrollen und mit Zahnstochern feststecken. In
heilem Fett von allen Seiten anbraten, mit der Brithe und dem Wein abléschen und ca. 10 Minuten schmoren
lassen. Mit Soflenbinder andicken. Am besten schmecken dazu Spitzle und ein griiner Salat.

Zubereitungszeit: 20 Minuten

Poznamka
Jilek
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