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Krémova polévka z tykve

Kategorie: Ostatni polévky !‘ ‘:—-——F . —

Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Jifi Jilek

Suroviny

750 g zluté dyné(cukety)
1 mala cibule

125 ml bilé vinof3

250 ml smetany

trochu oleje

bily pept a sl

Postup

Hrubé¢ nakrdjeno dyni podusime spolu s drobné krajenou cibulkou na oleji- podlejeme bilym vinem a vodou -
pak rozmixujeme piiddme smetanu stl a bily pepr provaiime a poddvame s krutonky tm.chleba.

Den geschilten Kiirbis in grobe Wiirfel schneiden und mit der gehackten Zwiebel andiinsten. Mit Weillwein
und evtl. etwas Wasser bzw. Gemiisesuppe aufgieBen und weich kochen, salzen, Schlagobers und Kiirbis mit
dem Tourenmixer oder Piirierstab fein piirieren. Beim Anrichten mit gerdsteten Kiirbiskernen und
Schwarzbrotwiirfeln bestreuen, mit ein paar Tropfen Kerndl betrdufeln.
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