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Andaluskeé medailonky s kapary

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Narocnost:

Autor: Jilek

Suroviny

4 osoby: - Pro

800 g veprove pecené

0,5 citronu

100 ml bilého vina

1 sklenicka naklddanych kapara
sul, pept

Postup

Veptovou peceni nakrdjime na platky silné asi 1 cm, které osolime a opepiime. V panvi zahiejeme olivovy
olej, vlozime do néj platky masa a kratce je z obou stran osmahneme. Pak zvySime teplotu. Maso pielijeme
bilym vinem, jehoz ¢ast nechdme odpafit. Z citronu vymackame Stavu a piiddme k masu spolu s nasekanymi
kapary. Lehce promichdme a jenom kratce prohfejeme. Podavame s bilym chlebem nebo bramborami
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