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Gula$ original (gulyasleves)

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Jifi Jilek

Suroviny

Postup

Ve velkém hrnci rozpalime olej a na ném osmazime cibuli dohnéda. Ptidame sladkou papriku, maso, stl s
pepfem a kmin a za obasného michani 10 minut smazime. Ptilijeme vyvar a rajcatovy protlak, zamichame,
ptivedeme k varu, ptikon snizime na minimum, ptikryjeme poklickou a dusime 30 minut. Pfiddme brambory a
vodu, pfivedeme k varu a dusime 15 minut. Pfiddme nakréjenou papriku a vaiime dal$ich 10 minut. Podle
chuti mizeme zahustit moukou s vejcem, ale stadle bychom méli zachovat hustotu polévky.
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