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Chundelka

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Suroviny::

1 1 vody, 120 g hladké mouky 0,4 1 mléka, 500 g brambor, 2 vejce, 1 vEétsi cibule, 1 1zice masla, siil, petrzelova
nat’ nebo pazitka

Postup

Postup:

Oloupané, omyté brambory nastrouhdme a nechame chvili stat. Slijeme z nich ¢ast tekutiny, pfiddme 1 vejce a
mouku a umichame tésto podobn¢ jako na chlupaté knedliky.Z ného vykrajujeme 1zi€¢kou malé nocky,
vkladame je do vrouci osolené vody a nechame chvili povatit. Na masle osmazime nadrobno pokréajenou
cibuli a pfidame do hrnce k uvafenym noc¢kiim. Za stalého michani vlijeme rozkvedlana vejce. Kratce
povaiime, zalijeme horkym mlékem. Nakonec do polévky pfiddme nadrobno pokrajenou petrzelovou nat’.
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