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KecCup

Kategorie: Nakladané
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: wikki

Suroviny

3 dkg dobte vyzralych rajcat
100 g cukru

0,2 1 octa

30 g soli

4 hiebicky

10 zrnek pepie

10 zrnek nového koteni

Postup

Opléchnuté rajcata pokrajime,pfiddme davku soli,kofeni a rozdusime na kasi za obcasného michani.Horkou
kasi prolisujeme pftes sito a za stalého michani odpafime do hustoty kecupu.Pfidame cukr a ocet,jesté kratce
povaiime a horké naplnime do hodné nahtatych kecupovych lahvi,které ovineme vlhkkou utérkou,aby
nepraskaly,postavime do sterilizaéniho hrnce a sterilujeme:10 minut pfedehfivame na teplotu 85 stupiii
Celsia,sterilujeme 20-25 minut pfi této teploté.Potom sklenice hned ochladime.
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