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Vyborny ¢okoladovy dort

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Martina Kolibova - pfevzaté

Suroviny

Na korpus:

115 g ¢oklady na vareni nebo hotké ¢okolady,nasakané na kousky
175 g zmé&klého masla

200 g jemného krupicového cukru

3 uslehana vejce

150 ml bilého jogurtu

150 g hladké mouky prosaté spraskem do peciva 0,5 sacku
vanilkovy cukr

Na polevu a ¢okoladové hoblinky:

200 g ¢okolady na vateni

75 ml smetany ke Slehani

25 g masla

& Pogfsbuit: 4peda nobodlan, rochu &

Postup

1. Troubu piedehtejte na 190 C (elektrickou) nebo 170 C (horkovzdusnou).Otviraci kulatou formu na dort o
praméru 23 cm vymastéte a vylozte paprirem na peceni. Na ¢okolddové hoblinky oddélte 100 g coklady.
Rozpust'te ji nad parou nebo v mikrovince a vlijte do plastové nadobky a nechte vychladnout a
ztuhnout.(jakmile budete mit dort uz upeceny a polity polevou, tak vyklopte z formy cokoladu a Skrabkou na
brambory d¢€lejte hoblinky.Ja jsem hoblinky strouhala jesté na teplou ¢okoladovou polevu a tim padem se mi
tam rozpustily. Lepsi bude, kdyz se poleva necha chvilku vychladnout)

2. Cokoladu na korpus rozpust'te.Maslo s cukrem a vanilkovym cukrem utfete do hladka. Postrupné zapracujte
uSelhand vejce. Pridejte rozpusténou Cokoladu a jogurt a kovovou IZici nebo stérkou vmichejte mouku. Vlujte
do formy pecte ccc. 25 - 30 min., dokud nebi korpus na dotek pevny. Vyklopte z formya nechte vychladnout

na mrizce.

3. Na polevu vezmeme 100 g naldmeme a spolu s ostatnimi piisadami ( 75 ml Slehacky a 25 g masla )
rozpustime.

4. Vychladly dort vyjméte z formy, pteklopte jej a sloupnéte papir. Pielijte polevou a ozdeobte hoblinkama.

Pozndamka
Dort je kiehky, plny cokolady
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