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Bajecne fezy

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor: recepty.carrefour.cz

Suroviny

Ingredience:

500 g polohrubé mouky,100 g hery, 3 Zloutky, 150 g cukru, 1 prasek do peciva, kelimek pomazankového
masla, popiipad¢ trochu vlazného mlékaNa népln: 2 tvarohy, 1 Slehacka, trochu cukru, vanilkovy cukr a
trochu rumu, poptipad¢ opét trochu mléka na ziedéniSnih: 3

bilky, trochu cukru

Postup

Postup pfipravy:

Vesker¢ ingredince zpracujeme v tésto, které rozdélime na tfi dily. Dva dily spojime a vyvalime v placku,
kterou ddme na vymastény a moukou vysypany plech, dale potfeme tvarohovo - Slehackovou naplni. Na
kterou opatrné€ rozetfeme snih a na ten nakonec nahrubo nastrouhame zbytek tésta, které jsme si dali ztuhnout
do lednicky, aby se piili§ nedrolilo. Pe¢eme zhruba pti 180 stupnich asi 45 minut. Rezy jsou obdobou
hrabéncinych fezi s jablky, ale s tvarohem a Slehackou chutnaji skvéle.
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