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Jatra s ryzi

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g vept. jater

350 g ryze

1 1 masového vyvaru (nebo kostka)

100 g slaniny.

Jatra nakrajime na nudlicky nebo kostky a smichdme s opranou ryzi. Oboje vlozime do pfedem namoceného
fimského hrnce. Vlozime do nepfedehiaté trouby a dusime ptiklopené poklickou asi 45 min. Pak hrnec
vyjmeme

na povrch pokrmu naklademe platky slaniny

opét priklopime pokli¢kou a ddme jesté na 20 minut do trouby.

Postup

500 g vept. jater, 350 g ryze, 1 1 masového vyvaru (nebo kostka), 100 g slaniny.

Jatra nakrajime na nudlicky nebo kostky a smichdme s opranou ryzi. Oboje vlozime do pfedem namocené¢ho
fimského hrnce. Vlozime do neptedehtaté trouby a duSime ptiklopené poklickou asi 45 min. Pak hrnec
vyjmeme, na povrch pokrmu naklademe platky slaniny, opét priklopime poklickou a dame jesté na 20 minut
do trouby.
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