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Kure krale Prithviradze

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g masla

0,5 1zicky mletého zazvoru

1 kute

1 1zicka mletého pepie

1 1zicka chilli nebo palivé papriky
6 strouzkl ¢esneku

1 1zicka tlu€eného kminu

sul

mléka

0,5 1zicky Safranu

0,5 1zicky skofice

0,5 1zicky tlu¢eného kardamonu

Postup

Ocisténé kute naporcujeme a ktizi stéhneme. Cesnek, sil a vSechno kofeni vyjma Safranu dikladn€ rozetfeme
a kufe tim potieme. Porce vloZzime na rozpalené¢ maslo, mirn¢ podlijeme a nechame probublavat, az je maso
témé&i mekke. Safran rozsSlehame v mléce a kufe jim naposledy podlijeme. Pak dusime, az $t'ava pékné
zhoustne

Poznamka
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