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Beranek

Kategorie: Buchty
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost:

Autor: Maru$

Suroviny

Korpus: 4 hrnky polohrubé mouky

4 vejce

1 hrnek cukru

1 hrnek vody

0,75 hrnku oleje

1 sacek vanilinového cukru

0,5 sacku kypfticiho prasku do peciva

olej na vymazani a strouhanka na vysypani formy
Zdobeni: 1 sacek polevy s citronovou prichuti
50 g bilé ¢okolady

tmava ¢okolada

Postup

Vejce uslehame s obéma druhy cukru (asi 4 minuty), ptidame olej, po ¢astech prisypeme prosatou mouku
smichanou s praskem do peciva a tésto pribézné fedime vodou. Formu na beranka peclivé vymazeme olejem,
vysypeme strouhankou, nalijeme do ni pfipravené tésto, vlozime do trouby vyhtaté na 160 °C a peceme asi 40
minut (podle velikosti be-ranka). Pokud mé forma na beranka ouska, po nékolika minu-tach je radéji
prekryjeme alobalem, aby se nepfipalovala. Upe-Ceného beranka opatrné vyklopime z formy a nechame
vychladnout. Pak ho celého potfeme polevou s citronovou prichuti, kterou pfipravime podle nadvodu na obalu.
NezZ po-leva ztuhne, posypeme beranka nahrubo nastrouhanou bi-lou ¢okoladou. Hlavicku nechame bez
ozdobeni a teprve, kdyz bila poleva ztuhne, namalujeme na ni §t€tcem namoc¢enym v tmavé cokolade
rozpusténé ve vodni lazni o¢i a cumacek.

Poznamka

Nas tip: Pokud na zahradce pravée kvete zlaty dést’, bude berankovi sluset jeden kvitek pod bradou misto
zlatého zvonecku!
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