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Jablkovy dort s pudinkem a piSkoty

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Marus

Suroviny

750 g jablek bez slupek a jad finct
4 2x

150 g cukru

2 vanilkové pudinky

2 citront - Stava ze

2 vanilko vé cukry

2 balicky détskych piskoti.

Postup

Oloupana jablka bez jadfinci nakrdjime na mensi kousky a podusime (rozvatime) ve 4 dl vody na kasi.
Pudinky roz michdme v dal$ich 4 dl vody, nalijeme do vafici jable¢né kaSe a povaiime jest¢ 2 mi nuty. Poté
stdhneme z ohné, piidame citrénovou st'avu, va nilkovy cukr, vimichdme cukr (mnozstvi volime podle slad
kosti jablek) a vse spolu zami chame. Do dortové formy vlozime alobal nebo igelit (napft. ze sac ki) ¢i celofan,
naskladame na dno piskoty, polijeme pfipra venou pudinkovou smési s ja blky, zase ddme piskotovoi vrstvu,
polijeme ji a pokracuje me stiidave dale, kon¢ime vrst vou piskotti. Dame vychladit, vyklopime, potieme
polevou a zdobime Slehackou. Poleva: bézna ¢okoladova (€1 jen sypeme grankem).

Poznamka

Poleva: bézna ¢okoladova (Ci jen sypeme grankem).
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