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Dort s broskvemi

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Marus

Suroviny

Na tésto si pfipravime:
150 g hladké mouky, 75 g masla nebo rostlinného tuku, 30 g cukru, ba
folii (alobal)

Na napln si pfipravime:
20 listka bilé Zelatiny, 2 plechovky (po 850 g) pulenych broskvi, 1 ke
150 g cukru, §tavu ze 2 citroni, 2 kelimky (po 200 g) smetany ke Sleh
pistacii

Postup

Ptiprava: Do misy ddme mouku, tuk, cukr, vanilkovy cukr a po 1évko
hladké tésto, které za balime do prisvitné folie (alobalu). Potom je vyy
predehiaté troubé (elek tricky sporak 200 °C/plyn stupeii 3} peCeme 1
listki zelatiny. Mléko, cukr a citrénovou §tavu smichdme v mise. Zelz
vmichame domléka. Chladime tak dlouho, azZ hmota za¢ne rosolovatéts
kor-pusu kulaty okraj dortové formy. Povrch kolac¢e poklademe okapa
odlozime). Uslehame pev nou Slehacku. 0,333333333333333 Slehack
mlé ka. Tuto smés navr§ime na korpus, uhladime a dame vychladit Zb
nému tolik $t4vy z kompotu, aby celkovy objem tvoftil 0,5 litru. Pak opatriic vinicnar Y, Ktc
jsme piedtim zmékcili ve vode. Smeés nalijeme na povrch dortu. Noze trné uvo mmm @Z f 62
sejmeme ji z dortu. Nahoru nastfikdme 8 hromadek slehacky a do kazde z IllCh vlozime ¢zdic

z broskve. Ozdobime brusinkami a posypeme pistaciemi.
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