www.netkucharka.cz

Cokoladovy dort

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Marus

Suroviny

Na tésto si pfipravime: !
100 g mlé¢né Cokolady, 3 vej ce, 100 g cukru, 75 g mouky, 75 g Solamy/lis
peciva, tuk a strouhanku na formu \
Na napln si pfipravime:

1 sacek vanilkového pudinko vého prasku (pro 0,5 I mléka), 400 ml ml'
hotkomléc-né cokolddové polevy, 175 g masla, 2 vrchovaté polévkové 1z
Na zdobeni si pfipravime:

asi 30 g praskového cukru, 1 kdvovou 1zi¢ku citronové §t'avy, marcipan

Postup

Ptiprava: Nejprve si nadrobno nakrajime ¢okoladu. Pak odd¢li me bilk
studené vody a usle-hame tuhy snih. Postupné zasle-hdvame cukr, zlou
pras kem do peciva. Pfidame nakraje nou ¢okoladu a opatrné promi cha
cm vymastime a vysy peme strouhankou. Formu napl nime piskotovy
(elektric ky sporak 175 °C/plyn stupen 2) asi 25 minut. Upeceny korpus
pudink podle ndvodu. Dlouhym noZem roziizneme korpus na 3 platy.
pfidavame po 1Zi cich vychladly pudink a mandle opraZené na suché pai¥
maslovym krémem, povrch uhladime a d4 me dort do chladna. V horké YOdr Ro1ado vou

polevu, cely dort v tenké vrstvé potfeme a nechame za schnout. Po chvi ﬂm u. Nez

poleva ztuh ne, utieme praskovy cukr s citré novou stavou, naplnime mi ro ¢ NOVy sace strizenym !
rizkem a dort popiSeme. Miizeme ozdo bit marcipanovymi kvitky, liste¢ ky a riznymi zvitatky. Z dortu na

krajime ptiblizn¢ 16 kousk.

Poznédmka
1 kousek piiblizné 1880kJ/400kcal.
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